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ZUTATEN FUR
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400 Gramm Belag nach

Pizzateig | Geschmack SO WIRD ES GEMACHT!
100 Gramm z. B. 150 Gramm
passierte Tomaten Kochschinken 1. Heize den Backofen auf 200 Grad (oder 180 Grad
100 Gramm oder Thunfisch, Umlutt) vor.
geriebener Oliven, Champignons 2. Rolle den Pizzateig zu einem Rechteck aus und
Mozzarella etwas Pfeffer, Salz bestreiche ihn mit passierten Tomaten, wirze

und Oregano anschlieBend mit etwas Pfeffer, Salz und Oregano.

3. Schneide den Schinken in kleine Wrfel oder bereite
deinen anderen Belag vor und verteile ihn mit dem
GroRteil des Mozzarellas auf dem Pizzateig.

4.Rolle dann den Teig fest zusammen und schneide
ihn in etwa zwei Fingerbreit grol3e Scheiben.

5. Verteile die Schnecken auf dem mit Backpapier
belegten Blech.

6. Bestreue die Pizzaschnecken mit dem restlichen
Kase und backe sie im Ofen fir 15 bis 20 Minuten, bis
sie schon goldgelb sind.

Tipp am Rande:
schnecken noch leckerer

wenn du willst, dass die Pizza Backen
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